


Fidèle au style saison, cette bière est un havre de
subtilité et de parfums doux d’écorces d’orange,

relevés délicatement par des notes épicées de
levure. L’ensemble est léger, indéniablement
fruité et finement marqué par des nuances de

céréales qui l’adoucissent avant de se terminer
par une touche sèche rendant la Feng Shui

Disruptif plutôt désaltérante.

Style : Saison Orange
Malts : Pils, Muniche 2, Wheat Pale, Seigle, Avoine

Houblons : Diamant
Amertume : 20 IBU      Alcool : 5,5% 


