
“On greffe de tout aujourd'hui, des reins, des bras, un cœur. 
Sauf les couilles. Par manque de donneurs.“
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Voici une double IPA houblonnée dans les grandes largeurs. Du Colombus, 
en bonne quantité, du Simcoe, autant, du Centennial, un peu moins, 
voici pour l’amertume première. Puis, en fin d’ébullition, du Simcoe, 

beaucoup, et encore du Centennial, un peu… Une fermentation ordinaire 
à laquelle succède un dry-hopping massif : Azacca, Centennial et Simcoe : 

1/3, 1/3, 1/3, quinze kilos en tout. Trois jours d’agitation au CO2 pour 
extraire tout ce qui peut être extrait. L’aromatique est entêtante, forte, 
soutenue par un puissant maltage qui grimpe à 8% d’alcool, avec une 

pincée de malts grillés pour la tenue de bouche. Une incarnation classique 
et droite du style West-Coast : fruitée, amère, chaleureuse, intemporelle.   

������� Double IPA������������Pils, Munich 1 & 2, Vienna, 
Caraamber������������ Colombus, Simcoe, Centennial�

�������������90 IBU������������8%
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