“ LES LIBERTES NE SE DONNENT PAS, ELLES SE PRENNENT. ”

- Pierre Kropotkine -



BRASSERIE INDEPENDANTE

L ACIDITE EST LA MARQUE DE FABRIQUE DE LA SOUR ALE, BIERE POUR LAQUELLE
ON EFFECTUE UNE PRE FERMENTATION LACTIQUE AVANT LA FERMENTATION
(LAS SIQU EN GROS, LES LACTOBACTLLUS MANGENT LE SUCRE QUI DEVIENT

DEL'ACIDE LACTIQUE (= GOOT ACIDE), PUIS LES LEVURES SUIVENT LE
PROCESSUS HABITUEL.
EN COURS DE FERMENTATION, ON Y MET UNE BONNE DOSE DE FRULT DE LA
PASSION POUR UN MAX D'INTENSITE : BOUM, CA EXPLOSE EN BOUCHE.

ET VU QUE L'TODE ESTUN EXHAUSTEUR DE GOUT, ON AJOUTE UNE POINTE DE
SEL AU BRASSAGE POUR EQUILIBRER L' ACIDITE SUR LA LANGUE. MERCE JAMY.

UNE BELLE CONTRADICTION, UN BEL EQUILIBRE ENTRE ACIDITE ET DOUCEUR -

LETOUT SANS AMERTUME.

SOUKALE PALE, WHEAT 5.5%
300 KG DE PUREE DE FRULT DE LA PASSION, UNE POINTE DE SEL
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