


SAINTE CRU

L’acidité est la marque de fabrique de la Sour Ale. Bière brassée selon la 
technique du “kettle souring”. Nous y avons ajouté des fruits de la passion, 

de la mangue et des houblons Nord Américain.
Tout simplement le combo parfait entre l’agrume des houblons, la fraicheur 

de la passion et l’acidité de la Sour Ale.

«“Les libertés ne se donnent pas, elles se prennent”
(Pierre Kropotkine)

Style : SOUR ALE
Malt : PILSEN, FROMENT
Houblon : CITRA / SIMCOE
Ajout : FRUIT DE LA PASSION, 

Amertume : 5 IBU
Alcool : 5% alc
Acidité marquée
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MANGUE


