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“ UN PIGEON, C'EST PLUS CON QU'UN DAUPHIN,
D'ACCORD, MATS CA VOLE.”

- Michel Audiard -
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BRASSERIE INDEPENDANTE

SINGE EN HIVER EST UNE BIERE A LA BELGE, QUOTQUE PLUS SECHE ET AMERE QUE LA
MOYENNE. MALTS CARAMELISES, MIEL ET SUCRES CANDIS SONT RELEVES PAR DE JOLIES
EPICES : ORANGE DOUCE, ZESTS DE CITRON ET DE PAMPLEMOUSSE, AINST QUE DE BELLES

GOUSSES DE CARDAMOME, VERTES £1 ENTIERES. ELLES SONT ATOUTEES EN FIN

D’ EBULLITION, FEU COUPE, POUR EXTRAIRE LES SAVEURS A L' AIDE DE LA TEMPERATURE,
SANS LES BROLER. L"AMERTUME DE CES AROMATES EST COMPLEMENTAIRE DE CELLE DES

HOUBLONS MOSALC ET AMARILLO, TOUT COMME LEURS GOUTS EXOTIQUES ET FRAIS SE
JOIGNENT A CEUX FRUITES DES HOUBLONS. LA FERMENTATION MELE DEUX SOUCHES D
LEVURES, UNE TRADITIONNELLE BELGE AINSI QU’UNE ALLEMANDE EPICEE £T POIVREE,

A TEMPERATURE MODEREE POUR DEGAGER QUELQUES PHENOLSSANSQU CEUX-(I

NEMPLETENT TROP SUR LES AUTRES AROMATIQUES. LES MINCES SUCRES RESTDUELS

ARRONDISSENT VOLONTATREMENT LES ANGLES.

STyte ¢ TRIPLE D'HIVER / matrs: PILS, MUNICH 1, CARAAMBER, VIENNA. CARARED /
HoustoN : AMARILLO, MOSATC / amertume : 35 TBU / acoor : /. 5%
J e pLus : ECORCES D'AGRUMES, CARDAMOME, MIEL
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