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BIERE BLANCHE MIRILISTE

WUNRRITY
AM MM A
gl i it
tmm:uuuw
WARARLG- b
ava MOl ~\§3\-um,

W W, g1 wbe - (g e

Als®ce

A AanaaA v oy WAL DR e

. ez frais et fruité débordant de notes exotiques ! On y
trouve essentiellement la mangue, le citron vert, I'ananas et la
physalis. Une légere touche de résine, de beaux accents orangés
et un soupcon de malt viennent parfaire I'ensemble.

Bouche crémeuse et fruitée ou I'on savoure, d'entrée, les fruits
exotiques, mangue et fruits de la passion en téte. Une touche
d'orange ameére et un trait de citron suivent. Une |égére acidité
(froment) rappelle que I'on est en présence d'une biere blanche.
Elle équilibre harmonieusement I'ensemble. Affirmée en fin de
bouche sans étre dominante, I'amertume est juste a sa place. Le
final s'appuie sur un malt blond teinté d'orange douce, légére-
ment minéral et acidulé.

RABBIT

Style : American Wheat Ale
Malts : Pils, Froment
Houblons : Colombus, Centennial, Simcoe, Citra

Amertume : 30 IBU
Densite : 1050 DI
Alcool : 5 %
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Brasserie Sainte-Cru

14, rue Denis Papin

68000 Colmar

+33 (0)6 74 10 67 81

www.sainte-cru.com / hello@sainte-cru.com

Ouvert les Samedis 10h-12h et 14h-18h



